EMULSEUR EJL

Principe: Emulseur rotor-stator. Systeme turbine et cage a trous d’une conception simple et
efficace pour fabrication de créme, lait, pommades, gels et émulsion diverses.

Construction: Acier inox 316L poli miroir.

Options: Orifice permettant une alimentation au cceur du mélange. Possibilité de monter des
moteurs spéciaux: 2 vitesses, ADF, Vitesse variable.

Pour cuve Viscosité Type Puissance Vitesse @ Cage
L CP KW Tr/mn MM M
100 7000 EJL-2-100 2 3000 100 880
300 7000 EJL-4-120 4 3000 120 1000
500 7000 EJL-9-150 9 3000 150 1200
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Dimensions @A @B ©@C @D @E ©OF @G Xi K L M \Y z P

EJL-2-100 104 25 110 165 48 200 11 4 303 880 380 15 130 240

EJL-4-120 120 30 126 2156 84 250 13 4 3660 1M = 4400 15 140 266

EJL-9-150 147 35 150 265 54 300 15 4 438 12 510 15 150 296
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